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PREFACIO

“Todos os homens se nutrem, mas
poucos sabem distinguir os sabores.”

(Confiicio)

Nossa histdria se inicia em fevereiro de 2010 com a inauguragao do
campus de Baturité do IFCE, com o objetivo de ofertar educagao profis-
sional e tecnoldgica em todos os seus niveis e modalidades, formando
e qualificando cidaddos com vistas a atuagdo profissional nos diversos
setores da economia, com énfase no desenvolvimento socioecondmico
local, regional e nacional.

As atividades de ensino tiveram inicio em agosto de 2010 com o
curso técnico Hospedagem e o superior de Tecnologia em Gastrono-
mia, inicialmente era um campus avangado vinculado ao de Canindé. A
partir do ano de 2014 a unidade passou a condi¢ao de campus conven-
cional com uma nova estrutura organizacional e ampliacao dos espagos
tisicos por meio da constru¢ao do bloco didatico, inaugurado no inicio
de 2016, o que possibilitou a criagdo de novos cursos.

Nossa atuagdo na regido foi sempre pautada em uma constante
interacdo com a comunidade, buscando consolidar e fortalecer os
arranjos produtivos, sociais e culturais locais, identificados com base
no mapeamento das potencialidades de desenvolvimento socioeco-
nomico e cultural no ambito de atuacdo do Instituto Federal, bem
como promover a producao, o desenvolvimento e a transferéncia de
tecnologias sociais, notadamente as voltadas a preservagdo do meio
ambiente, estimulando a pesquisa aplicada, a produgao cultural, o
empreendedorismo, o cooperativismo e o desenvolvimento cientifi-
co e tecnoloégico da regido.

Os temas relacionados a alimentagao sempre foram uma constante
nas atividades de extensao realizadas pelo campus de Baturité, dentre



as quais podemos destacar as a¢oes de seguranga alimentar e resgate da
alimentacio tradicional da aldeia dos Indios Kanindés em Aratuba, e da
comunidade quilombola da Serra do Evaristo, no Maci¢o de Baturité,
bem como na pesquisa, por meio de publica¢des e da participagio em
varios eventos cientificos nacionais e internacionais.

Em 2018, iniciamos a oferta do curso de Pds-Graduacdo Lato Sensu
de especializacdo em Ciéncia de Alimentos, com o objetivo de capacitar
profissionais da area de alimentos e correlatas, a partir de qualificagdo
objetiva visando aprofundar os conhecimentos sobre os constituintes,
higiene e conservagao, embalagens, legislacdo e caracteristicas senso-
riais dos alimentos. O curso teve dura¢ao de 18 meses com a conclusao
da primeira turma no segundo semestre de 2019.

Com uma visdo multidisciplinar da Ciéncia dos Alimentos, com
foco no estudo do alimento (matéria-prima e produto final) em
todos os seus aspectos, fisico-quimicos, microbiolégicos, bioquimi-
cos e tecnoldgicos, incluindo nutri¢do, sensorialidade, marketing,
logistica, legislacdes e gestdo da qualidade, perpassaremos por di-
versos aspectos da cadeia do alimento no Maci¢o de Baturité, desde
a producdo até o consumo.

A alimentagdo também retrata a cultura e as tradi¢gées de um povo.
Quem nunca ouviu a maxima: “vocé é o que vocé come”? Isso nos leva
a imaginar no que estamos nos tornando cada vez que comemos algu-
ma coisa e que a cada refei¢ao estamos decidindo sobre nosso futuro, o
nosso bem-estar e a nossa saude. Muitas das nossas escolhas alimenta-
res sdo fruto nao somente dos nossos habitos alimentares, mas também
acontecem em fungdo do sistema de producio e de abastecimento de
alimentos.

A regido do Maci¢o de Baturité passou por grandes transformagdes,
entre elas a intensificacao do processo de urbanizagdo, bem como a di-
minui¢do da produgdo com base agroecolégica, trazendo com isso di-
versos problemas de saude, muitas vezes ocasionados devido a baixa
qualidade dos alimentos produzidos. A busca pela retomada de uma
produgao agricola de base familiar e agroecoldgica que respeite os seres



humanos e o meio ambiente, ndo individual, com foco na qualidade do
alimento, na sustentabilidade, na valorizagdo do trabalhador do campo.

Este livro nos leva a refletir o alimento sobre vérias perspectivas, en-
tendendo que o consumo consciente dos alimentos nos permite a mu-
danga de habitos alimentares, bem como uma mudang¢a de comporta-
mento, abandonando o desperdicio e as praticas nocivas de consumo.
Isto possibilita a adogdo de praticas conscientes de consumo dentro dos
valores de sustentabilidade ambiental, social, econdmica e cultural, res-
peitando todos os atores da cadeia do alimento.

Vamos degustar cada capitulo experimentando os sabores e os sabe-
res, permitindo uma troca de conhecimento e experiéncias que nos re-
metem as melhores lembrancas dos debates ao redor da mesa e do afeto
da cozinha da avo, agugando os nossos sentidos e nos fazendo salivar
e compreender a importancia do alimento para uma vida equilibrada,
com responsabilidade social e que trara beneficios para a sociedade e ao
meio ambiente. Uma boa leitura a todos!

Lourival Soares de Aquino Filho

Diretor Geral
Campus de Baturité do IFCE






APRESENTACAO

A sociedade se constrdi em processos de mudangas, adaptagao, evo-
lugdo e encontra na ciéncia o suporte para investigar e descobrir os
caminhos e solu¢des para melhorar a vida as pessoas. Desse modo, a
pesquisa cientifica podera ampliar os seus saberes, uma vez que ela é
importante para qualquer drea do conhecimento e possui como carac-
teristica um conjunto de atividades planejadas para responder e resolver
algumas inquietagoes e curiosidades dos seres humanos.

Diante dessa realidade, surgem desafios para a pesquisa do campus
de Baturité do Instituto Federal do Ceara para contribuir e incentivar
a interagdo dos pesquisadores com a regido a partir de investigacdes
que possam aproveitar as oportunidades encontradas na natureza, na
biodiversidade e na riqueza cultural do Macigo de Baturité, procurando
expandir o olhar sobre as coisas e pessoas, buscando solugdes que aten-
dam as demandas econdmicas e sociais por meio da ciéncia.

Nesse contexto, a Ciéncia de Alimentos encontrou na regido um
ambiente propicio para estudos que possam fortalecer a soberania
alimentar e promover a democratizacdo de oportunidades que favo-
recam desenvolvimento regional, crescimento econdmico, geragao
de emprego e renda, uma vez que as pesquisas podem atuar com uma
abordagem estratégica e sistémica como um catalizador de mudan-
¢as que promovam bem-estar social.

Portanto, o tema “Ciéncia de Alimentos” é relevante no contexto
nacional, em especial, no que concerne ao Territério em que se insere
0 Maci¢o de Baturité e demais regides do Ceara. Uma regiao em de-
senvolvimento que precisa da capacitagdo de profissionais nao somente
tecnicamente bem habilitados, mas também conscientes de seus papéis
diante da coletividade. Que sejam capazes de assumir, com responsabi-
lidade, a missao de colaborar para que o processo de mudangas seja de



fato de carater pratico, oferecendo melhorias para todos, sem devastar
riquezas naturais, sociais e culturais.

A Ciéncia de Alimentos é um campo multidisciplinar de conheci-
mento que tem como foco o estudo do alimento na sua totalidade desde
a matéria-prima até o produto final. Envolve varios aspectos como fi-
sico-quimicos, sensoriais, microbioldgicos, bioquimicos, nutricionais,
legislativos e tecnoldgicos, além do marketing, logistica e gestdo da
qualidade. Assim, os profissionais, que atuam em alguma das etapas ci-
tadas, possuem um papel importante na qualidade da alimentacao da
populacao.

Compete ao especialista em Ciéncia de Alimentos desempenhar as
seguintes atividades profissionais: atuar como docente em institui¢des
de ensino, respeitando a legislagao especifica; promover a disseminagao
e apropriacao de tecnologias estudadas no curso que possam promo-
ver o desenvolvimento cientifico e tecnoldgico; exercer atividades no
processamento e conservagdo de alimentos; criar/aplicar inovagoes e
processos de alimentos com matérias-primas regionais; pesquisar e de-
senvolver produtos alimenticios; implementar e supervisionar progra-
mas de garantia da qualidade de alimentos; assessorar ou prestar con-
sultoria em desenvolvimento de produtos alimenticios, capacita¢ao de
pessoal, qualificagdo de fornecedores, auditorias, gestao de programas
de garantia da qualidade e adequacao a legislacdo; atuar no sistema de
vigilancia sanitaria, no setor varejista e de servigos de alimentacéo, e na
area comercial e centrais de abastecimento e distribui¢do; elaboracdo de
rotulagem para produtos alimenticios; adequagao das empresas do setor
alimenticio quanto a legislagdo vigente; monitorar processos que visem
a seguranca alimentar e nutricional.

Diante deste cenario, a proposta do curso de especializagdo em Cién-
cia de Alimentos contribui para a capacitacdo da popula¢ao do Macico
de Baturité e demais regides do Ceara de forma a buscar a melhoria da
renda e da qualidade de vida, tendo em vista que a agricultura de pe-
quena escala — a horticultura e a fruticultura - e a exploragao de graos,
caju e cana-de-agucar estao entre as principais atividades. No entanto, o
baixo nivel tecnoldgico e a organizagdo comercial dos produtores redu-



zem a competitividade da regido. A proposta da especializagao atende
também a capital (Fortaleza) e regido metropolitana, bem como parte
do Sertao Central e de Canindé.

Nesse sentido, a interdicisplinaridade na pesquisa em alimentos con-
tribui de forma significativa mostrando as evidéncias cientificas sob
diferentes perspectivas, mas complementares para nortear ideias inova-
doras. E foi nesta perspectiva que o presente livro foi idealizado, ainda
em 2018, durante a disciplina de Projetos. O trabalho foi concretizado
em 2020 apos finalizar a 1* turma, contactar os alunos para participar
do livro e montar a equipe de organizagao.

Em periodos distintos, mas igualmente importantes para a formacao
da 1® Turma de Especializagdo em Ciéncias de Alimentos, as professoras
Dra. Ana Cristina da Silva Morais e Dra. Mirele da Silveira Vasconcelos
do campus de Baturité do IFCE foram coordenadoras do referido curso.
Atualmente, no momento da escrita deste livro, o curso segue se prepa-
rando para ofertar uma nova turma com a coordenagdo da Prof.? Dra.
Josefranci Moraes de Farias Fonteles.

Assim, este livro foi organizado pelas professoras Mirele da Silveira
Vasconcelos; Ana Cristina da Silva Morais; Alisandra Cavalcante Fer-
nandes de Almeida; Maria do Socorro de Assis Braun e Josefranci Mo-
raes de Farias Fonteles, todas docentes da 1* turma de especializagao.
Esta obra apresenta capitulos na forma de artigos cientificos oriundos
de pesquisas, a maioria originaria do desenvolvimento do trabalho de
conclusdo de curso (TCC), durante a disciplina de TCC ministrada pela
prof.2 Dr.2 Alisandra Cavalcante Fernandes de Almeida na I Turma de
Especializagdo em Ciéncias de Alimentos do campus de Baturité do
IFCE. O presente projeto contou com o apoio do professor José Wally
Mendonga Menezes, Pro-Reitor de Pesquisa, Pos-graduagdo e Inovagdo
do IFCE, do prof. Lourival Soares de Aquino (Diretor Geral do campus
de Baturité), da prof.* Maria do Socorro de Assis Braun, coordenadora
de Pesquisa do campus de Baturité do IFCE.

As organizadoras
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CAPITULO 13

Us0 DO CANVAS EM PROCESSOS DE ENSINO PARA
DESENVOLVIMENTO DE NOVOS PRODUTOS ALIMENTICIOS

Francisca Gabriela de Lima Pinheiro’
Maria do Socorro de Assis Braun®

1. INTRODUCAO

No Brasil e no mundo, o recente avango das sociedades que assumem
a inovagdo como diferencial competitivo na esfera corporativa coloca
em pauta a necessidade de transformagdes na formagao dos profissio-
nais para serem integrados a nova realidade do mundo do trabalho
(ROSS; DE LIMA, 2016). Nessa perspectiva, as pessoas proporcionam
diferenciagao entre as empresas por representarem um ativo intangivel,
dificil de ser copiado, em virtude de suas competéncias pessoais.

Contudo, para desenvolvimento de competéncias é preciso educa-
¢do, por ser uma das areas, na visao de Santos e Mortimer (2000), “que
prepara o individuo para as transforma¢des no mundo do trabalho”
Apesar disso, as instituigoes de formacao profissional, em sua maior
parte, ainda utilizam métodos convencionais de ensino baseados em
metodologias e procedimentos tradicionais, cujo foco esta nos proce-
dimentos operacionais, na obediéncia, na repeticdo de agdes, na baixa
flexibilidade e capacidade de adaptacio.

Contrapondo-se a esta visdo esta o mercado de trabalho, procurando
profissionais afinados com a cultura de inovag¢do, que desenvolvam e

1 Graduada em Engenharia de Alimentos pela Universidade Federal do Ceara (UFC).
2 Administradora de Empresas, Doutora em Educagdo (UFC). Docente do IFCE, Coordenadora de
Pesquisa e Extensdo do campus de Baturité..
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utilizem caracteristicas empreendedoras em suas atividades e priorizem
o conhecimento como um vetor de competitividade. Neste cenario, a
escola tem um papel fundamental na constru¢ao dos saberes humanos,
incentivando talentos, criatividade, flexibilidade, adotando estratégias
que estimulem o raciocinio e a busca por aprender conceitos e técnicas
que ajudem a encontrar solugdes, de forma inovadora.

Por isso, os métodos pedagdgicos empregados na formagao pro-
fissional devem priorizar estratégias e instrumentos que estimulem as
atividades praticas aliadas aos conteudos tedricos, como foi o caso da
acao que originou o presente estudo. A execugdo partiu do emprego
do Canvas, comumente aplicado na criagdo de modelos de negdcios e
desenvolvimento de novos produtos, na unidade curricular do curso
de Auxiliar de Linha de Producéo, da Inddstria de Alimentos, de uma
escola de ensino profissionalizante.

Com objetivo de atingir este desiderato, o presente estudo aborda a tema-
tica da inovagdo dentro da sala de aula, tendo em vista investigar o Canvas
como uma metodologia ativa em sala de aula para incentivar a inovagao e o
empreendedorismo, além de criagdo de ideias para a industria de alimentos,
de forma dindmica e eficiente. Vale salientar que esta abordagem pedago-
gica encontra amparo, sobretudo, nos fundamentos tedricos de Vygotsky,
Piaget, Ausubel e Perrenoud, visto que as contribuigdes desses estudiosos
favorecem a organizagao dos processos de ensino e aprendizagem de ma-
neira a possibilitar ndo apenas a construgdo de novos conhecimentos, mas
também o desenvolvimento de suas capacidades (SENAIL 2013).

Diante do exposto, a problematica central desta pesquisa se apresenta da
seguinte forma: como o Canvas pode apoiar a aprendizagem embasada em
projetos, desenvolvendo novos produtos do segmento alimenticio? Neste
sentido, o trabalho tem como propoésito mostrar como o Canvas pode ser
utilizado como uma metodologia ativa para incentivo a inovagéo, dissemi-
nagdo da cultura empreendedora e desenvolvimento de competéncias.

E ainda, identificar como o uso de metodologias ativas pode colabo-
rar para o aprendizado do aluno; analisar a apropriagdo dos alunos em
relagdo ao uso da ferramenta Canvas para a elaboragdo de projetos. E,
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finalmente, verificar como o Canvas pode ser aplicado para o desenvol-
vimento de novos produtos no segmento alimenticio, favorecendo uma
formacdo que possibilite aos sujeitos a tomada de decisoes estratégicas.

2. FUNDAMENTAGAO TEORICA

2.1 INOVAGAO E DESENVOLVIMENTO DE
PRODUTOS NA INDUSTRIA ALIMENTICIA

A inovagdo, de acordo com Freeman (1982), é um processo que
inclui as atividades técnicas, a concepgao, o desenvolvimento e a ges-
tdo, que resultam na comercializagdo de produtos novos ou melho-
rados, como também na mudan¢a e adapta¢do de processos. Logo,
as inovagdes podem ser incrementais ou radicais, sendo que a incre-
mental é definida como melhoramentos sobre um mesmo roteiro e a
radical como alteragdes descontinuas na tecnologia de produtos e de
processos que resultem em diferencial competitivo para as empresas
(apud Rodrigues et al, 2013).

Por analogia, a inovagdo no desenvolvimento de produtos é a trans-
formagdo de uma oportunidade em um produto disponivel para venda
e consiste em um processo que parte das necessidades e desejos dos
consumidores e se traduz em uma ideia de produto e/ou servigo pro-
duzidos para consumo. Entretanto, para ser exequivel é necessario o
uso de métodos sistematicos para realizagdo de pesquisa, modelagem,
planejamento e decisdes relacionadas a estratégias de penetragio e/ou
ampliacdo de mercado (KRISHNAN; ULRICH, 2001).

O primeiro a atentar para a importancia das inova¢des na dinami-
ca competitiva do capitalismo foi Schumpeter (1911 apud Rodrigues
et al, 2013), quando descreve que a vantagem competitiva pode ser
em custos ou diferenciacdo. Neste sentido, as atividades relacionadas
a criagdo de produtos devem incentivar a utiliza¢do de técnicas que
analisem o mercado, a tecnologia, os processos e os recursos finan-
ceiros e materiais com ferramentas que permitam uma compreensao
holistica do modelo de negdcios.
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Desse modo, as empresas poderdo competir no mercado, entregando
produtos com maior valor agregado, atendendo as necessidades de um con-
sumidor cada vez mais exigente e atento as tendéncias globais, ou ainda
antecipando demandas ndo percebidas pelos clientes. Por isso, as industrias
de alimentos estao investindo em inovacdo, instalando dentro de suas em-
presas centros de pesquisa e desenvolvimento de novos produtos.

A inovagdo é um aspecto importante para as empresas, pois ha ne-
cessidade de se diferenciar dos concorrentes para conquistar e fidelizar
seus clientes. Dessa forma, quando as companhias se propdem a inovar,
seja em sua metodologia de vendas, seja em um produto ou mesmo em
um processo de fabricacao, é esperado que elas se tornem mais com-
petitivas, podendo oferecer ao mercado produtos melhores, com prego
justo e maior valor agregado, incrementando seu portfdlio.

Este conceito esta inserido na industria de alimentos que passa
por transformagdes em busca de lideranga do mercado. Essa pratica
proporciona as empresas uma oportunidade para procurar inova-
¢do tecnologica que estimule o desenvolvimento de propostas para
novos processos, produtos e equipamentos, incentivando a relagao
entre eficiéncia, eficacia e efetividade administrativa.

Nesse cenario, as companhias alimenticias deixaram de fabricar
apenas produtos basicos para lancar no mercado itens com maior
valor agregado que atendam as expectativas do mercado consumidor
(ROZENFELD et al., 2003). Esses resultados podem ser obtidos com
agoes que utilizam ferramentas de planejamento, modelagem de negé-
cio e projetos que atendam a demandas socioambientais, econdmicas e
de mercado, tanto a partir de iniciativas dos colaboradores, quanto de
programas de responsabilidade social, implementadas pelas empresas.

Essas propostas podem atender as tendéncias mercadologicas da ali-
mentagdo contemporanea, tendo em vista que os consumidores estdo
abertos a experimentar e consumir novos produtos, encurtando assim
seu ciclo de desenvolvimento. Como resultado, as empresas comegaram
a investir recursos para redu¢do do tempo de criagdo, isto é, o tempo
entre a geracao da ideia e o lancamento do novo produto e/ou servigo
no mercado (BORNIA; LORANDI, 2008).
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Entretanto, essas mudangas representam desafios, pois as empresas ali-
menticias precisam identificar desejos dos consumidores, como também
a possibilidade de converter ideias em produtos para satisfazer necessida-
des. Por essa razao, o principio de inovac¢ao aberta (ou open innovation)
tem sido a estratégia adotada por muitas empresas, procurando fora de
seus centros de Pesquisa e Desenvolvimento (P&D) ideias e projetos que
podem auxilia-las a somar diferenciais competitivos e conceber inovagoes
que permitam acompanhar a necessidade de avangos e de crescimento.

Nesse contexto, as institui¢des educacionais podem auxiliar as em-
presas na resolu¢do de problemas, disponibilizando profissionais qua-
lificados, com expertise em pesquisa aplicada, oferecendo informacoes
e conhecimentos como insumos para moderniza¢ao de processos, pro-
dutos e servicos, de modo a consolidar uma cultura voltada a inovagao
no ambiente empresarial, incentivando a formagdo de agentes multipli-
cadores e o espirito empreendedor.

2.2 EDUCACAO EMPREENDEDORA

O empreendedorismo, na sua origem, primeiro foi relacionado a uma
abordagem economica e o empreendedor associado a inovagdo e a sua
capacidade de assumir riscos. A segunda abordagem foi comportamental
e o empreendedor conectado a criatividade e & necessidade de realiza-
¢ao. Estes principios evoluiram e, atualmente, sdo considerados essenciais
para o desenvolvimento econémico e social, por produzirem inovagoes e
mudarem a estrutura dos negdcios, além de explorarem as oportunidades
que promovam mudangas sociais (MORASCO; DE SOUSA, 2019).

Com efeito, a educagdo empreendedora possibilita ao individuo o esti-
mulo a lideranga e ao protagonismo, envolvendo varios conhecimentos e
competéncias, tais como: aprender a conhecer, aprender a fazer, aprender
a conviver e aprender a ser, buscando e gerenciando aptidées de modo a
transformar oportunidades em atividades de sucesso. Como bem assegura
Dolabela e Filion (2014), pode-se dizer que o empreendedorismo “¢ mais
como uma forma de ser do que apenas uma forma de fazer” e pode ser pen-
sado como motivagdo para desenvolver o potencial criativo dos estudantes.
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Nessa perspectiva, a educagdo empreendedora nao deve ser igual ao
ensino tradicional, uma vez que a énfase deve ser no aprender a apren-
der e os erros podem representar fonte de conhecimento. Desse modo,
o professor podera exercer o papel de mediador, seguindo os preceitos
de Freire (1996) quando ele destaca que ensinar ndo ¢ transferir conhe-
cimentos, mas criar possibilidades para os alunos assumirem o protago-
nismo de sua aprendizagem, conquistando sua autonomia no aprender.

Esse pensamento direciona a educacdo empreendedora para duas
areas: metodologias passivas e ativas. A metodologia passiva ¢ aquela
na qual o docente € o agente ativo no processo de ensino-aprendizagem,
repassando seu conhecimento aos alunos, geralmente por meio de aulas
expositivas, aplicagdo de estudos dirigidos e seminarios. Em contrapar-
tida, na metodologia ativa o discente ¢ o sujeito ativo no processo de en-
sino-aprendizagem e o professor o facilitador desse processo, utilizando
experiéncias reais ou simuladas, como situagdes-problema, estudos de
casos e projetos (SILVA, 2018).

As metodologias ativas trazidas para a sala de aula oportunizam aos
alunos aprenderem com as suas proprias experiéncias e com o universo
que os cercam, incentivando-os a mudarem sua realidade pessoal e pro-
fissional, estimulando sua criatividade, competéncia, comportamento
empreendedor e motivagdo. Além disso, ao relacionar teoria e pratica
com a utilizacdo de métodos sistematizados, poderdo transformar um
problema real em uma solugéo viavel, contribuindo para o desenvolvi-
mento de sua autonomia enquanto sujeito ativo e participativo.

2.3 METODOLOGIAS ATIVAS: APRENDIZAGEM
BASEADA EM PROJETOS

As metodologias ativas estao fundamentadas no principio tedrico da
autonomia dos sujeitos, seguindo a teoria de Paulo Freire (1996) que pres-
supde o aluno como um ser capaz de autogerenciar ou autogovernar seu
processo de formacao. Nessa proposta, o estudante é o centro do proces-
so de aprendizagem, uma vez que ¢ incentivado para que aprendam de
forma auténoma e participativa, a partir de problemas e situagoes reais.
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Por essa razao, ensino por meio de projetos, solu¢ao de problemas
ou investigacdo sdo considerados metodologias ativas de aprendizagem,
pois o processo de ensino tem seu foco na agdo e exige que os alunos
“coloquem a méo na massa” ao propor que investiguem como chegar a
resolucao. Nesse sentido, favorecem a utilizagao de estratégias de ensi-
no desafiadoras, como: estudos de casos, realizagao de projetos, visitas
técnicas, levando em consideragao a aplicagdo em acontecimentos reais

inerentes ao contexto e a vida (SILVA, 2018).

Além disso, alguns empregadores ja reconhecem a educagao baseada em
projetos como importante, pois permite que os alunos trabalhem em pro-
postas que resolvam situagdes reais e, por isso, incentivam programas cujo
foco seja a melhoria de processos, produtos, servigos, fabricagao ou tecno-
logias inovadoras. Da mesma forma, nas economias em desenvolvimento,
como ¢é o caso do Brasil, ha uma maior necessidade de solucionadores de
problemas, pensadores criticos e aprendizes independentes (SILVA, 2018).

Outrossim, a aprendizagem ativa, denominada também como apren-
dizagem significativa, para Ausubel (1980), é “o mecanismo humano,
por exceléncia para adquirir e armazenar a vasta quantidade de ideias
e informagoes representadas em qualquer campo de conhecimento”
Neste sentido, para que o mecanismo seja acionado, é preciso que o
aprendiz ja possua algum conhecimento prévio e a partir dele possa as-
similar novos contetidos em um processo continuo e ciclico que envolve

momentos de equilibrio e desequilibrio denominado equilibragao.

Portanto, as metodologias ativas sdo possibilidades de conexdo
entre teoria e pratica, antevendo a¢des pedagogicas que transcen-
dam os muros da escola e mostrem a necessidade da integragao dos
alunos em atividades praticas reais, levando a uma formacao foca-
da na prética e em continua aproxima¢do do mundo escolar com o

ambiente empresarial.
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2.4 A METODOLOGIA CANVAS

O Canvas, ou modelo de geragdo de negbcios, é uma ferramenta
criada por Osterwalder e Pigneur (2010) para simplificar o desen-
volvimento de um modelo de negdcios de forma coletiva. Ele surgiu
como fruto de uma pesquisa académica de doutorado do suico Ale-
xander Osterwalder, em 2005, e depois se consolidou com a publica-
¢do do Livro Business Model Generation, que se tornou famoso pela
evidéncia da sua praticidade.

Ainda segundo Osterwalder e Pigneur (2010), a ferramenta propor-
ciona assimilagdo, debate, criatividade e andlise de uma oportunidade,
pois trabalha com uma linguagem atrativa, visual e pratica. Por isso,
torna-se um instrumento importante para processos de cria¢ao que en-
volvam a formulagdo de novas ideias por causa da praticidade de analise
dos propdsitos, valores e desafios de todos os elementos que fazem parte
da modelagem de um negdcio.

A metodologia do Canvas consiste em um quadro dividido em nove
itens, que reune os principais elementos de um negdcio, cujo propé-
sito é preenché-lo com apontamentos objetivos em papel autoadesivo,
de forma que todos os envolvidos contribuam com ideias e consigam
visualizar facilmente o que foi sugerido. Os blocos, apresentados na fi-
gura 1, sdo elementos importantes, pois permitem mudangas de acor-
do com as contribui¢des dos envolvidos no processo de construcao.
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Figura 1 - Estrutura do Canvas
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Fonte: Osterwalder et al. (2011).

Além disso, observa-se na figura 1 que é possivel mostrar de forma

simples e concisa como a empresa pretende apresentar sua proposta

de valor para o cliente e como todos os elementos estdo interligados

de modo a demonstrar os resultados esperados. Nesse sentido, os
autores de Osterwalder e Pigneur (2010) explicam qual propésito de
cada um dos nove blocos que compdem o Canvas, para facilitar sua

elaboragdo, mostrando como uma organiza¢ao podera gerar valor

para seu segmento de mercado.

Assim, os nove componentes cobrem as quatro principais areas de

qualquer negocio: clientes, oferta, infraestrutura e viabilidade financei-

ra, descritos de forma sucinta na Tabela 1 a seguir:

Tabela 1 - Resumo dos elementos do Canvas

Componente

Descrigao

Segmento de Clientes

Descrigao dos grupos de pessoas ou organizagdes que o modelo de
negodcio a ser desenvolvido buscard alcangar.

Proposta de Valor

Aspecto intangivel do seu modelo de negdcio que fard o cliente optar
em detrimento de outro presente no mercado.

Canais

Os pontos de contato entre empresas e clientes, antes, durante e
depois da compra.

Relacionamento com
clientes

Formas de relacionamento entre empresa e cliente, que pode ser guia-
do por: conquistar novos clientes, reter os atuais ou ampliar as vendas.

295




SEGURANGA ALIMENTAR, INOVAGAO E SUSTENTABILIDADE

Meios de geragao de capital financeiro no modelo de negdcio em

Fontes de Receita ;
desenvolvimento.

Descrigao dos recursos mais importantes para comegar o modelo de

Recursos principais . . S .
P p negocio, tais como: fisico, intelectual, humano ou financeiro.

Principais agdes que a empresa precisa desenvolver para a realizagdo

tividades principais do seu modelo de negdcio.

Rede de fornecedores e parceiros que colocam o modelo de negdcio

Parcerias principais .
para funcionar.

Estrutura de custos Todos os custos envolvidos na operagdo de um modelo de negécio.

Fonte: Silva Filho et al. (2018).

A vantagem da utilizagdo do modelo Canvas ¢é a sua simplicidade,
pois ele é apresentado de acordo com a visdo de Carrasco et al. (2014),
de modo simples, em apenas uma folha, em um processo chamado de
“pivd’, uma vez que possibilita que sejam acrescentadas ideias e suges-
toes, permitindo criticas e modificagdes. Portanto, o uso dessa ferra-
menta no desenvolvimento de um projeto o torna mais fluido, pratico e
a concepgdo da ideia se torna mais colaborativa, além de permitir uma
prototipagdo rapida por meio de brainstormings e experimentagoes.

3. METODOLOGIA

Para atender ao objetivo do presente trabalho, optou-se por fazer
pesquisa de campo, de natureza qualitativa, com carater exploratdrio e
descritivo, por meio de estudo de caso. Em seguida, foi realizado um le-
vantamento bibliografico para adquirir informagdes a respeito do tema
proposto. Neste sentido, trata-se de uma pesquisa qualitativa, em espe-
cifico o estudo de caso, pois foi realizado um processo investigativo com
levantamento de informagdes sobre o contexto de uma situagéo real, que
¢ a principal caracteristica deste trabalho (MARCONI; LAKATOS, 2003).

Por consequéncia, é também uma pesquisa participante, pois segun-
do Grossi (1981) é um processo de estudo no qual a comunidade par-
ticipa na analise de sua propria realidade, com vistas a promover uma
transformacao social em beneficio dos seus membros e se desenvolve
a partir da relagdo entre o pesquisador e os integrantes das situagdes
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estudadas em busca de projetos que estimulem a capacidade empreen-
dedora, a criatividade e o raciocinio légico de alunos e docentes.

Em relagdo a abordagem do problema, enquadra-se como explo-
ratoria porque tem como finalidade ampliar o conhecimento a res-
peito de um determinado assunto, ao passo que é descritiva porque
busca compreender a realidade estudada, buscando evidéncias nos
casos e fendmenos observados (ZANELLA, 2006). Além disso, a co-
leta de dados foi realizada em um curso de Auxiliar de Linha de
Produgdo, com alunos da modalidade de Aprendizagem Industrial,
de uma industria de alimentos.

Este processo foi realizado por meio de observacgdo participante, da
analise e interagdo com o objeto de estudo, com a pesquisadora partici-
pando e, ao mesmo tempo, analisando os alunos envolvidos no proje-
to. Esta abordagem segue os preceitos de Luiz Marietto (2018) quando
descreve que o observador participa das atividades juntamente com os
investigados, por isso foi possivel reconstituir a atuagao dos participan-
tes e seu desempenho em sala de aula.

A escolha do caso foi em decorréncia da aplicagdo da metodologia
Canvas na unidade curricular, na qual os alunos foram preparados para
o evento Saga de Inovagdo, de uma escola profissionalizante, por ser uma
experiéncia inovadora de educagao empreendedora, uma vez que buscou
apresentar uma solu¢do pratica, para que os proprios alunos pudessem
despertar para um papel ativo e protagonista na criagdo de seus projetos.

A pesquisa foi realizada em maio de 2019, com a pesquisadora como
protagonista e facilitadora do curso desde o planejamento da unidade
curricular, acompanhamento e realiza¢ao das atividades praticas em
sala de aula até a analise, avaliacao, e apresentacao final dos projetos dos
alunos, seguindo os preceitos e principios das metodologias ativas que
impulsionam o ensino para superacao de desafios, resolugdo de proble-
mas reais e constru¢ao de um novo conhecimento a partir das experién-
cias prévias dos educandos.
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4.0 Uso D0 CANVAS EM PROCESSOS
DE ENSINO-APRENDIZAGEM PARA
DESENVOLVIMENTO DE NOVOS PRODUTOS

Por ser dindmico, visual, colaborativo, de facil compreenséo e elabo-
racao na proposicao de ideias inovadoras com potencial de mercado, o
Canvas foi a ferramenta utilizada como método de ensino na constru-
¢ao de projetos para proposi¢do de novos produtos. Nesse sentido, as
propostas surgiram a partir dos alunos aprendizes, oriundos da comu-
nidade do entorno da industria, com a orientagdo da professora que se
apresenta como mediadora do processo.

Por isso, é necessario possibilitar e estimular no aluno interacéo,
analise critica, constru¢ao de novos conhecimentos e, principalmente,
dar significado e aplicabilidade ao conhecimento estudado.

As atividades praticas representam uma metodologia de apren-
dizagem para que os alunos possam vivenciar situagdes em sala de
aula semelhantes as futuras rotinas laborais. Corroboram este pen-
samento Silva et al. (2009) quando defendem as aulas praticas pela
facilidade de compreensdo dos conteudos tedricos pelos alunos e
pelo estimulo a questionar, responder, observar, explorar, analisar,
comparar e compreender a situagdo-problema, levando-os a adquirir
novos conhecimentos.

No inicio do curso foi observado que os alunos estavam resistentes
e falavam que ndo conseguiriam “inventar” algo novo, mas a partir da
reflexao de cada bloco do Canvas comegaram a enxergar oportunidades
de atender novos nichos de clientes, usando suas expectativas como ins-
piracdo para criar produtos alimenticios que atendessem seus desejos,
em consonancia com Osterwalder & Pigneur (2010), que defendem o
surgimento de um novo negocio, a partir dos clientes.

Com as explicagdes sobre o Canvas e estimulos para participagdo e
envolvimento dos alunos, foi possivel observar uma mudanga na sala
de aula e aos poucos transformou-se em um espago alegre, dindmica e
cooperativo. Os discentes reconheceram a atividade como fonte de ino-
vagdo, despertando para a importincia de empreender por meio de uma

298



Uso D0 CANVAS EM PROCESSOS DE ENSINO PARA DESENVOLVIMENTO
DE NOVOS PRODUTOS ALIMENTICIOS

atitude proativa e atuante como protagonistas e jovens empreendedores,
como ressalta Dolabela (1999), substituindo a “sindrome do emprega-
do” pelo “virus do empreendedor”.

Além disso, percebeu-se uma evolu¢ao da criatividade dos alunos,
envolvimento com a pesquisa e trabalho em equipe, como relatado por
Miacci e Pereira (2018), uma vez que o processo exige uma articulagdo
com colegas de sala e professor, um estimulo ao engajamento e conse-
quentemente um sentimento de pertencimento, realizagao e atengao as
atitudes. Esse processo de aprendizagem pode ser observado na figura
2 por meio da representagao da aprendizagem significativa de Ausubel
(1980) e o processo de aprendizagem dos alunos nesse projeto.

Figura 2 - Mapa cognitivo do processo de aprendizado dos alunos

Apredizagem significativa baseada
no projeto de desenvolvimento de novos produtos

ocorre segundo Ausubel por

(Assimilaca‘o ] (Aoomodapéo] [Equilmmcéu]

Através de

iy por meio de Elaboragao do Canvas
Interagéo com o docente
Ideagdo de um novo produto
gdo com os colegas '

Incentivo e Sensibilizagdo Autonomia +
do docente Tomada de decisdes

Fonte: Elaborada pelos autores (2019).

construgdo

[ Levantamento prévio do conhecimento ]

No quinto e ultimo dia, as equipes realizaram uma apresentagao
oral do modelo de negdcios para toda a turma, mostrando a pro-
posta do novo produto. Alguns grupos se sentiram tdo encorajados
e entusiasmados que fizeram protdtipos dos alimentos criados e de-
senvolvidos durante o Canvas e promoveram uma apresentagio e
degustacao dos produtos. Além disso, alguns modelos de negdcios
se transformaram em cases reais dentro da escola como geradores de
uma nova fonte de renda para os alunos.

Em seguida, finalizando o processo de aprendizagem, os alunos
fizeram uma autoavaliacdo critica do seu desempenho e com ela
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puderam refletir sobre suas atitudes por meio de um formulario de
autoavaliacdo que possuia 11 critérios de avaliagdo, seis eram con-
siderados criticos e quatro eram considerados desejaveis, entretanto
todos os critérios eram pertinentes e havia espago para criticas e/ou
sugestoes. Essa etapa tinha como objetivo estimular ainda mais os
alunos a desenvolverem uma postura reflexiva e construtiva da sua
responsabilidade para o aprendizado.

Eles responderam aos critérios de autoavaliagao com S de “satisfa-
tério”, quando se consideravam aptos, ED ao se avaliarem como “em
desenvolvimento” e NS ao se perceberem como “néo satisfatério” em
termos de desempenho. Assim, nas respostas quase unanimes, pode-
-se perceber que os alunos tiveram uma percepgao de apropriagao da
ferramenta Canvas, uma vez que 91% afirmaram se sentirem aptos
a utilizar a ferramenta para elaborar projetos e novos negocios, 9%
afirmaram estar em desenvolvimento e nenhum colocou que néo es-
tava apto para utilizar a ferramenta.

Estes resultados demonstraram que os conceitos basicos acerca
de projetos e do Canvas foram assimilados durante o processo de
aprendizagem, uma vez que a execug¢do e a coordenagao das ativida-
des com metodologias ativas foram realizadas com éxito por todas
as equipes da turma, com a entrega do modelo de negécio de acordo
com os requisitos e prazos, confirmando Koteski e Lugli (2016), que
acreditam que o carater dinamico da atividade desperta maior inte-
resse pelo assunto e a torna mais palpavel e acessivel.

Outro aspecto importante, que também foi observado durante o
curso, foi o envolvimento da turma com os contetdos, contribuindo
para a aprendizagem significativa dos alunos e um bom desempenho
nas avaliagbes realizadas, reforcada nos depoimentos descritos na
Tabela 2 a seguir:

Tabela 2 - Depoimento dos alunos

Aluno Depoimento

“Acho interessante usar o Canvas como método de ensino, além de
Aluno A . »

entreter os alunos, ele ensina’
Aluno B “E uma aula dinaAmica, pois enquanto vocé est4 criando um novo pro-

duto esta aprendendo os contetdos.”
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Aluno C “A utiliza¢do do Canvas me fez pensar em criar um pequeno negocio.”

“O Canvas é muito interessante e atrativo, me fez refletir no empreen-

Aluno D dedorismo.”

Aluno E “Melhor unidade curricular, muito divertida e interessante”.

Fonte: Elaborados pelas autoras (2020).

Tais resultados comprovam os achados de Gomes e De Farias Silva (2018)
e Koteski e Lugli (2016) que também colocaram recortes de relatos de alu-
nos que demonstraram que os conhecimentos adquiridos poderdo ajudar em
suas vidas pessoais e profissionais, além de tornar o processo de elaboracgio de
projetos mais prazeroso e com resultados mais efetivos e afetivos.

6. CONSIDERACOES FINAIS

A aplicagdo do Canvas na sala de aula conseguiu apoiar a aprendiza-
gem baseada em projetos, para desenvolvimento de novos produtos ali-
menticios. Por um lado, a ferramenta incrementou o engajamento dos
alunos na unidade curricular e contribuiu para a viabilidade dos planos
construidos, por outro, estimulou o empreendedorismo nos estudantes.
Dessa forma, o Canvas, aplicado como estratégia de aprendizagem, per-
mitiu ao aluno utilizar o seu conhecimento na criacao de novas ideias
para melhoria do seu desempenho profissional.

Efetivamente, esse modelo de negécios trouxe uma maior atuagdo,
percepcdo e interesse dos alunos, como estratégia valida para o ensi-
no-aprendizagem, uma vez que este tipo de metodologia possui uma
abordagem considerada como ativa, pois os alunos siao protagonistas
de suas competéncias. Da mesma forma que a interagdo das equipes na
elaboragao dos projetos se assenta no principio colaborativo e contribui
com o desenvolvimento pessoal, criativo e profissional dos estudantes.

Este desiderato utilizou o Canvas para envolver e motivar os alunos
em projetos com resultados tangiveis para industria de alimentos, se-
lecionando informagdes, compartilhando ideias, vivenciando expe-
riéncias, valorizando o aprender com a pratica, estimulando os jovens
a criarem solugdes que favorecam o desenvolvimento de vantagem
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competitiva, dificil de ser imitada pela concorréncia, transformando as
ideias dos projetos em riquezas.

E ainda, verificou-se como o Canvas pode ser utilizado para o de-
senvolvimento de novos produtos alimenticios, com foco nos seg-
mentos de clientes e proposta de valor, pois ele aponta como pontos
centrais planejar e visualizar as principais demandas para a industria
de alimentos, apresentando produtos com potencial e viabilidade de
mercado. Assim, foram criados projetos com sugestdes de funciona-
lidades inovadoras para atrair e satisfazer necessidades dos clientes
deste segmento.

Finalmente, nesse contexto dinamico, propde-se a continuidade de
estudos sobre esse objeto, com a observagao das agdes que as escolas
tém realizado, em termos de novidades e diferenciacio em metodolo-
gias ativas, para atender aos anseios de um aluno inquieto, assim como
de um mercado de trabalho voraz por inovagoes.

REFERENCIAS

AUSUBEL, D. P. J.; NOVAK, D.; HANESIAN, H. Psicologia Educacional. 1980.

BORNIA, A. C.; LORANDI, J. A. O processo de desenvolvimento de produtos
compartilhado na cadeia de suprimentos. Revista da FAE, v. 11, n. 2, 2008.

BRASIL. Lei federal n° 10.097, de 19 de agosto de 2000. Altera dispositi-
vos da Consolidagdo das Leis do Trabalho-CLT, aprovada pelo Decreto-Lei no
5.452, de 10 de maio de 1943. 2000.

CARRASCO, L. C. et al. Uma analise da aplicagdo do Business Model Canva-
s-BMC a partir da visdo de empreendedores que se encontram em diferentes
fases do negdcio-uma experiéncia da incubadora de empresas e projetos do
Inatel. XXIX Seminario Nacional de Parques Tecnolédgicos e Incubadoras
de Empresas, Belém, 2014.

DOLABELA, E Oficina do Empreendedor, Cultura Editores Associados. Sdo
Paulo, 1999.

DOLABELA, E; FILION, L. J. Fazendo revolug¢do no Brasil: a introdugdo da
pedagogia empreendedora nos estdgios iniciais da educagao. Revista de Em-
preendedorismo e Gestio de Pequenas Empresas, v. 2, n. 3, p. 134-181, 2014.

DOS SANTOS, W. L. P; MORTIMER, E. E Uma andlise de pressupostos tedricos

302



Uso D0 CANVAS EM PROCESSOS DE ENSINO PARA DESENVOLVIMENTO
DE NOVOS PRODUTOS ALIMENTICIOS

da abordagem CTS (Ciéncia-Tecnologia-Sociedade) no contexto da educagao
brasileira. Ensaio Pesquisa em educac¢do em ciéncias, v. 2, n. 2, p. 1-23, 2000.

FREEMAN, C. Innovation and long cycles of economic development.
SEMINARIO INTERNACIONAL. Universidade Estadual de Campinas,
Campinas, p. 1-13, 1982.

FREIRE, Paulo. Pedagogia da autonomia. Saberes necessarios a pratica edu-
cativa. Sao Paulo: Paz e Terra, 1996.

GOMES, D. C,; DE FARIAS SILVA, L. A. Educagao empreendedora no ensino
profissional: desafios e experiéncias numa institui¢ao de ensino. HOLOS, v. 1,
p. 118-139, 2018.

GROSSI, Y. S. Mina de Morro Velho: a extracio do homem; uma histdria de
experiéncia operaria. Ed. Paz e Terra, 1981.

JUNIOR, I. G.; GONCALVES, R. F. As barreiras e motivaces para o uso da
abordagem Canvas. XXXVI Encontro Nacional de Engenharia da Produgio,
p. 1-17, 2016.

KOTESKI, M. B. E; LUGLI, D. M. O uso da ferramenta Canvas na cons-
trugdo de projetos de pesquisa. Blucher Design Proceedings, v. 2, n. 6, p.
244-254, 2016.

KRISHNAN, V.; ULRICH, K. T. Product development decisions: A review of
the literature. Management science, v. 47, n. 1, p. 1-21, 2001.

LUCKES], C. C. Avaliagao da aprendizagem escolar. 142 edi¢do. Sdo Paulo, 2002.

LUIZ MARIETTO, M. Observagao Participante e Nao Participante: Contex-
tualizagao Tedrica E Sugestdo De Roteiro Para Aplicagao Dos Métodos. Revis-
ta Ibero-Americana de Estratégia (RIAE), v. 17, n. 4, 2018.

MARCONI, M. A.; LAKATOS, E. M. Fundamentos de metodologia cien-
tifica, v. 5, 2003.

MIACCI, L. A. D.; PEREIRA, U. N. C. Metodologias ativas no processo de
ensino aprendizagem aplicadas em um curso superior de Gastronomia. Sis-
temas, cibernética e informatica. volumen 15, numero 2, 2018.

MORAN, J. Metodologias ativas para uma aprendizagem mais profunda. Me-
todologias ativas para uma educagio inovadora: uma abordagem tedrico-
-prética. Porto Alegre: Penso, p. 02-25, 2018.

MORASCO, C. M. N. S.;; DE SOUSA, G. R. Cria¢ao de jogos empresariais
como incentivo ao empreendedorismo. REaD-Revista de Educagdo a Distan-
cia,v.1,n. 1, p. 1-12, 2019.

OSTERWALDER, A. et al. Business Model Generation: A handbook for visio-

303



SEGURANGA ALIMENTAR, INOVAGAO E SUSTENTABILIDADE

naries, game changers and challengers. African journal of business manage-
ment, v. 5, n. 7, p. 22-30, 2011.

OSTERWALDER, A.; PIGNEUR, Y. Business model generation: a handbook
for visionaries, game changers, and challengers. John Wiley & Sons, 2010.

PERRENOUD, P. Avaliagao: da exceléncia a regulagdo das aprendizagens-en-
tre duas logicas. In: Avaliagao: da exceléncia a regulacdo das aprendizagens-
-entre duas logicas. 1999, p. 183-183.

ROZENFELD, H. et al. Integrando os conhecimentos em um PDP de trés gru-
pos de pesquisa: proposta de um modelo de referéncia e suas aplicagdes. In:
CONGRESSO BRASILEIRO DE GESTAO DO DESENVOLVIMENTO DE
PRODUTOS. 2003, p. 1-10.

SASSERON, L. H. Alfabetizacion cientifica, enseflanza por investigacion y
argumentacion: relaciones entre las ciencias de la naturaleza y la escuela.
Ensaio Pesquisa em Educac¢do em Ciéncias (Belo Horizonte), v. 17, n.
spe, p- 49-67, 2015.

SENAI D. N. Metodologia SENAI de Educagio Profissional. 2013.

RODRIGUES, L. S. et al. Inovagdo na industria de alimentos: importancia e
dinamica no complexo agroindustrial brasileiro. BNDES Setorial, n. 37, mar.
2013, p. 333-370, 2013.

SILVA, C. H. et al. A importancia da utilizacdo de atividades praticas como
estratégia didatica para o ensino de ciéncias. Capes, Pernambuco, p. 2, 2009.

SILVA, Dmitryev Cyreneu da. Adogao do Modelo Life Cycle Canvas no con-
texto da aprendizagem baseada em projetos. 2018. 126f. Dissertagdo (Mestra-
do em Administracdo) - Centro de Ciéncias Sociais Aplicadas, Universidade
Federal do Rio Grande do Norte, Natal, 2018.

SILVA FILHO, A. M. et al. O processo empreendedor: associando o Business
Model Canvas (BMC) ao Life Cycle Canvas (LCC). Exacta, v. 16, n. 4, 2018.

TAKAHASHI, R. T.; FERNANDES, M. F. P. Plano de aula: conceitos e metodo-
logia. Acta Paul Enferm., v. 17, n. 1, p. 114-118, 2004.

ZANELLA, L. C. H. Metodologia da pesquisa. SEAD/UFSC, 2006.

304



5
CULT

Este livro foi composto em fonte Minion Pro,
em e-book formato pdf, com 306 paginas
Outubro de 2021




Saiba como adquirir o livro
completo no site da SertaoCult

wwww.editorasertaocult.com


http://wwww.editorasertaocult.com

Capitulo 1 - Primeira turma do curso de especializa¢ao em Ciéncias de Alimentos no
Instituto Federal do Ceara - campus Baturité
Mirele da Silveira Vasconcelos /Ana Cristina da Silva Morais / Alisandra Cavalcante Fernandes de Almeida /
Maria do Socorro de Assis Braun / Josefranci Moraes de Farias Fonteles

Capitulo 2 - Aplicag¢io e aceitabilidade da biomassa de banana verde adicionada em preparagdes
da merenda escolar do municipio de Redengao - Ceara
Thaiana Pereira Costa / José Danisio Silva Vieira / Marilia Moreno da Silva / Erivalda Roque da Silva /
Mirele da Silveira Vasconcelos

Capitulo 3 - Aplicac¢oes gastronomicas da semente de munguba (Pachira Aquatica Aublet)
Luis Davi Alves Lima / Nilza Mendonga / Paulo Henrique Machado De Sousa / Joélia Marques De Carvalho

Capitulo 4 - Avaliagao higiénico-sanitaria das unidades de alimentagao das escolas publicas no
Brasil: uma revisao sistematica da produgao cientifica brasileira apds
a promulgacio da RDC 216/2004 Anvisa

Erica M. Rodrigues de Aratjo / Patricia Campos Mesquita

Capitulo 5 - Educag¢ao alimentar no ensino de ciéncias naturais: contribui¢oes no
processo de ensino-aprendizagem
Marilia Moreno da Silva / Erivalda Roque da Silval / José Danisio Silva Vieira / Thaiana Pereira Costa / Mirele
da Silveira Vasconcelos

Capitulo 6 - A utiliza¢ao das plantas medicinais: um resgate cultural através
do ensino de ciéncias
Erivalda Roque da Silva / Marilia Moreno da Silva / José Danisio Silva Vieira / Thaiana Pereira Costa /
Francisca Lucia Sousa de Aguiar

Capitulo 7 - Utilizagao do p6 das folhas de moringa oleifera lam. na
alimenta¢io humana no Brasil

Luciana de Sousa Lima / Anne Kamilly Nogueira Felix

Capitulo 8 - Prevaléncia de aditivos alimentares em sucos industrializados sabor laranja
comercializadas em Baturité-CE
José Heligleyson Batista Barbosa / Maria Flavia Azevedo da Penha

Capitulo 9 - Consumo consciente: a alimenta¢io pensada a partir de uma visao agroecologica

Antonia Izamara Aradjo de Paula / Priscila Ximenes Moreira

Capitulo 10 - Perfil e padrao de consumo dos consumidores de produtos agroecologicos na feira
solidaria do CETRA
José Danisio Silva Vieira / Thaiana Pereira Costa / Marilia Moreno da Silva / Erivalda Roque da Silva /
Rafaela Maria Temoéteo Lima Feuga

Capitulo 11 - Aproveitamento do pedinculo do caju como forma de sustentabilidade em uma
fazenda na drea reformada do Pirangi - Chorozinho, Ceara

Eremita Maria Pinheiro e Silva / José Geovane Pinheiro e Silva / Rafaela Maria Temoéteo Lima Feuga

Capitulo 12 - Rota verde do café do Macico de Baturité: perfil da producio
Andressa Vitor de Almeida / Ana Cristina da Silva Morais

Capitulo 13 - Uso do Canvas em processos de ensino para desenvolvimento
de novos produtos alimenticios
Francisca Gabriela de Lima Pinheiro / Maria do Socorro de Assis Braun

ISBM 9?8—858?96[}84—?




	Ebook 2021 - VASCONCELOS et al. - Segurança Alimentar, inovação, sustentabilidade
	_Hlk53484925
	_Hlk53606437
	_Hlk73543249
	_Hlk73545197
	_Hlk73545213
	_Hlk25158055
	_Hlk73545385
	_Hlk73546023
	_Hlk73546033
	_Hlk73546046
	_Hlk73546058
	_Hlk73546289
	_Hlk73546271
	_Hlk23409194
	_Hlk24842656
	_Hlk32869569
	_Hlk32869905
	_Hlk32869979
	_Hlk29931182
	_Hlk20947070
	_Hlk25064109
	_Hlk24315190
	_Hlk73548141
	_Hlk45703604
	_Hlk45703613
	_Hlk45703641
	_Hlk45703665
	_Hlk45703690
	_Hlk45703947
	_Hlk45703956
	_Hlk45703967
	_Hlk45704004
	_heading=h.gjdgxs

	site

